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MUNICIPIO: Lontras
Denominacio do Prato Tipico: Molho Pardo (Schwarzauer)
Origem Etnica-Cultural: Alemai (germanica)

Historico do Prato Tipico: Prato vindo dos imigrantes alemaes, no século XIX. Por ser um prato
quente, aqui no Brasil serve-se geralmente no inverno. Sendo uma refei¢do de bastante sustentacao,
preparado a base de sangue.

Ingredientes Prato Original: carne de pato, temperos (sal, cebola, alho, pimenta), batata, sangue do
animal (ave) colocado na hora em que é morto e destroncado o pescogo.

Ingredientes Prato Adaptado: no prato adaptado, cozinha os ingredientes como uma sopa normal e o
sangue ¢ colocado ao final, misturado em agua vinagre e sal (tira-se a gordura de cima se precisar).

Responsavel pela Receita/Comercializacao: Ruth Liermann

Local e Endereco de Comercializa¢do: ¢ comercializado uma vez por ano na Festa da Igreja
Evangélica Luterana.

Possui Alvara de Funcionamento/Comercializacio?

Dias, Horarios e Locais de Atendimento ao Publico:

Observacdes Gerais sobre o Prato Tipico/Curiosidades:

Hoje existem outras técnicas utilizadas no preparo do prato, que fazem com que fique mais pratico o
processo. Mesmo assim, ¢ pouco feito pelos descendentes de imigrantes e pelas pessoas que
conhecem a receita, devido ao tempo e mao de obra exigidos no preparo do Schwarzauer.

Nome e Assinatura do Agente Cultural: Luana Adalgisa da Rosa
Data de Preenchimento do Formulario: 08/03/2006.



